Brick de fromage, jambon et gambas

Ingrédients (4 personnes ): 
4 feuilles pâte filo, 250 g de fromage crémeux, 100 g de gambas crues, 50 g de jambon Serrano, 100g beurre.
Préparation : 

Commencer par peler et triturer les gambas. Couper le jambon en tout petits morceaux. Mélanger ces ingrédients avec le fromage crémeux pour obtenir ainsi la farce du brick.

Pour préparer la pâte, prendre le beurre et le faire fondre jusqu’à ce qu’il devienne liquide. Ensuite, étendre une feuille de pâte filo et, à l’aide d’un pinceau, l’enduire de beurre liquide. Une fois cette opération finie, placer une autre feuille sur la première déjà beurrée et répéter l’opération jusqu’à avoir utilisé les quatre feuilles.

Après avoir terminé de beurrer les feuilles de pâte filo, couper celles-ci en carrés de 4x4 : dans le centre de ces carrés mettre le mélange de fromage, gambas et jambon. Les carrés étant farcis, réaliser des petits paquets avec la pâte filo, en prenant soin que le mélange de fromage reste à l’intérieur du petit paquet. Finalement, introduire les bricks dans le four durant 7 minutes à 180°.
Pour la présentation, les bricks de fromage seront accompagnés d’une réduction de framboises au porto.
